AMIGO

Café « Restaurant « Bar

POLEVKA

0,33 | - Dle denni nabidky 85 K¢
PREDKRM

100 g - Nachos & salsa 85 K¢

kukuri¢né chipsy podavané se salsou mexicana nebo cedarovou omackou

100 g - Pastika z kurecich jatyrek s dynovym pyreé 145 K&

toustem, rajéatkem a rukolou

SALATY A BEZMASA JIiDLA

150 g - Maly michany zeleninovy salat 85 K¢

rajcata, okurka, paprika, ledovy salat, zalivka

350 g - Recky salat 255 K&

rajCata, okurka, paprika, ¢ervena cibule, olivy, balkansky syr, balzamikova emulze, rukola

350 g - Caesar salat 295 K¢

grilované kureci prso, listy rimského salatu, caesar dresing, slanina, vejce, krutony, parmazan

120 g - SmazZeny syr

145 Kc
BURGERY
Kazdé rano peceme své vlastni sezamové housky. Na nase burgery pouzivame 100% Cerstvé
hovézi maso z regionalniho statku u Misari.
180 g - Hovézi burger 275 KC

hovézi krk, sezamova houska, ¢edar, salat, rajce, okurka, cibulova marmelada, Amigo majonéza

180 g - Amigo Royal burger 315 K¢

hovézi krk, sezamova houska, salat, slaninovy relish, ¢edar, vejce, rajce, okurka

180 g - Amigo Royal burger menu 375 K¢

hovézi krk, sezamova houska, salat, slaninovy relish, ¢edar, vejce, rajce, okurka, smazené
hranolky, tatarska omacka

180 g - Double smash cheeseburger menu 375 KE

hovézi krk, sezamova houska, dvojity cedar, smash majonéza, slaninovy relish, cibulova
marmelada, nakladané okurky, smazené hranolky, tatarska omacka

180 g - Kureci burger 275 Kc

grilované kureci prso, Cedar, salat, rajce, nakladana okurka, cibulova marmelada, Amigo majonéza
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250 g - Rump steak Argentina 385 K¢
250 g - Filirovany steak z nizkého rosténce statek u Misaru 385 Kc
200 g - Steak z kurecich prsou 225 Kc
200 g - Steak z veprové pecené Duroc 235 K¢
200 g - Amigo hranolky 75 K¢
200 g - Grilovana zelenina 85 K¢
150 g - Maly michany zeleninovy salat 85 K¢

rajCata, okurka, paprika, ledovy salat, zalivka

230 g - Pizza pane 55 K¢
230 g - Pizza pane s bazalkovym pestem 55 K¢
Pecivo 29 K¢
80 g - Houbova omacka 65 K¢
80 g - Peprova omacka 65 K¢
50 g - Tatarska omacka vlastni vyroby 40 K¢
50 g - KeCup 40 K¢
Panna cotta s malinami 75 K&
Tiramisu 85 K¢
Dort dle denni nabidky 85 K¢
Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou 110 KE

SEZNAM VESKERYCH OBSAZENYCH ALERGENU VAM RADI PREDLOZIME NA VASE PRANI
VAHY JSOU UVEDENY V SYROVEM STAVU
ROZVOZ JiDEL
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NEAPOLSKA PIZZA - 32 cm

MARINARA 190 K&

Pomodoro, cesnek, oregano, bazalka

MARGHERITA 210 K¢

Pomodoro, mozzarella, bazalka

PROSCIUTTO COTTO 230 K¢

Pomodoro, mozzarella, Sunka

PICCANTE 230 K¢

Pomodoro, mozzarella, pikantni salam corizo a Spianata Romana, parmezan, ¢ervena cibule

MORTADELLA 230 K¢

Mascarpone, mozzarella, mortadela, pistaciova pasta, parmezan

QUATTRO FORMAGGI 280 K¢

Mascarpone, mozzarella, syr Scamorza Affumicata Filone Diano, gorgonzola, parmezan

OLIVE 280 K¢

Mascarpone, mozzarella, Taleggi Defendi, parmezan, ¢erné olivy

CAPRICCIOSA 280 K¢

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, artyCoky, Zzampiony, cerné a zelené olivy, parmezan

TONNO 285 K¢

Pomodoro, mozzarella, tunak, cerné olivy, artyCoky, parmezan, vejce, Cervena cibule

PROSCIUTTO CRUDO 290 K¢

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, cherry rajcatka, rukola, parmezan

SALSICCIA 310 K¢

Pomodoro, mozzarella, cherry rajcatka, salsiccia, pikantni salam Spianata Romana, parmezan

MORTADELLA BURRATA 340 K¢

Mascarpone, mozzarella, mortadela, pistaciova pasta, burrata, parmezan

KRABICE

Krabice na pizzu 32 cm 20 Kc

Box na jidlo 15 K¢



AMIGO

Café « Restaurant « Bar

& Kvalita masa je pro nas na prvnim miste.

Hovézi maso v nasi restauraci pochazi

z regionalniho Statku u Misarua.

Nase steaky a burgery pripravujeme
na grilu Josper na drevéném uhli,
ktery masu dodava typickou chut’

a aroma praveho grilovani.

Prava neapolska pizza

Nase pizzy pripravujeme v profesionalni peci Mortelli, ktera
je urcena pro pripravu pravé neapolské pizzy. Pec dosahuje
velmi vysokych teplot, diky kterym se pizza upece béhem
nékolika minut.

Vysoka teplota pece zajisti:

. dokonale nadychané okraje, krfupavé tésto,
autentickou chut’ pravé italské pizzy

Diky této technologii vam muzeme nabidnout pizzu
pripravenou tradic¢nim zplsobem, jaky se pouziva v Neapoli.



